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Priorytet VII Promocja Integracji Spolecznej

Dziatanie 7.1 Rozwdj i upowszechnianie aktywnej integracji

Poddziatanie 7.1.1 Rozwdj i upowszechnianie aktywnej integracji przez osrodki pomocy spolecznej
Tytut projektu ,,Lepszy Start”

Nr umowy UDA-POKL.07.01.01-26-074/14-00

Nazwa Beneficjenta Gmina Secemin/ Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Seceminie

HARMONOGRAM

SZKOLENIA/STAZU/KONFERENCJI

Organizator Gmina Secemin/ Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Seceminie

szkolenia/stazu/konferencji

Tytul szkolenia/stazu/konferencji »Kucharz, kelner malej gastronomii”

09.10.2014 - 29.10.2014 aczna liczba godzin
Zaklad Doskonalenia Zawodowego
ul. Mlynarska 56 120

29-145 Secemin

Data i miejsce
szkolenia/stazu/konferencji /

INFORMACJE OGOLNE
Data realizacji
szkolenia . o . . Nazwisko
szkolenia/stazu/ Przedmiot/Temat Godziny realizacji Liczba godzin prowadzacego
konferencji
Organizacja gastronomii
Podstawowe pojecia w technologii
gastronomicznej 08.00-14.30
przerwy: .
Oizlv(\)/:r%ir Procesy technologiczne w gastronomii: 9.30-9.40; 8 Trlizggwnska
obrobka wstepna, obrobka cieplna 11.10-11.20;
12.50-13.00
Przechowywanie i ocena jakosci
surowcow, potproduktow i gotowych
potraw
Podstawy zasad zywienia czlowicka
Charakterystyka towaroznawcza 08.00-14.30 prz_ervvy:
10.10.2014r i zastosowanie w technologii 9.30-9.40; 8 Lucja Milej
piatek astronomicznej warz ow?)céw 11.10-11.20; : :
g Zhe) VArZYW, 12.50-13.00
i grzybow
Charakterystyka towaroznawcza
i zastosowanie w technologii 8.00-14.30
gastronomicznej mleka i jaj przerwy:
13;11i2;1220iifer1'( 9.30-9.40; 8 Eucja Milej
P Charakterystyka towaroznawcza 11.10-11.20;
i zastosowanie w technologii 12.50-13.00
gastronomicznej maki i kasz
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Technika sporzadzania zup 8.00-14.30
14.10.2014r i s0sow przerwy:
wtorek -9 40" i Milei
Charakterystyka towaroznawcza 12?821420 Lucja Milej
i zastosowanie w technologii 12' 50_13' 00’
gastronomicznej ryb ' '
Charakterystyka towaroznawcza
i zastosowanie w technologii
gastronomicznej mig¢sa zwierzat
rzeznych i drobiu 08.00-14.30 przerwy:
15.10.2014r 9.30-9.40; Lucia Milei
Sroda Potrawy potmigsne, barowe 11.10-11.20; ! !
12.50-13.00
Technika sporzadzania ciast, deserow
1 napojow
Minimum sanitarne
. . 08.00-14.30 przerwy:
16.10.2014r Podstawy wyposazenia technicznego 9.30-9.40; Marianna
czwartek Podstawy prawa pracy 1112 %5%-}113 20% ; Trze$niewska
i rachunkowosci gastronomiczne;j ' '
Technika sporzadzania podstawowych 8?2;3\130
17.10.2014r potraw dietetycznych g 30-9 43(')'_ Fucja Milej
patek Podstawy obstugi konsumenta 11%2 {__’%__112 20%’
8.00-14.30
przerwy:
20.10.2014r Podstawy obstugi konsumenta - zajecia 9.30-9.40; e
poniedzialek praktyczne 11.10-11.20; Eucja Milej
12.50-13.00
Zastosowanie w technologii
gastronomicznej mig¢sa zwierzat
rzeznych i drobiu- zajecia praktyczne 8.00-14.30
przerwy:
21;?52&4“ 9.30-9.40; Eucja Milej
. B 11.10-11.20;
Zastosowanie w technologii 12.50-13.00
gastronomicznej warzyw, owocoOw
i grzybow- zajecia praktyczne
. . 8.00-14.30
Zastosowanie w technologii .
22'%0'201“ gastronomicznej ryb- zajecia przerwy.. Lucja Milej
Sroda 9.30-9.40;
praktyczne 11.10-11.20;
KAPlTAt LU DZKI UNIA EUROPEJSKA

NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI

FUNDUSZ SPOLECZNY

| Program wspotfinansowany jest przez Uni¢ Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego




Biuro Projektu
Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej

w Seceminie

ul. Ogrodowa 1, 29-145 Secemin,
Tel. (034) 355 60 75

e-mail: S€CEMIN_gops@poczta.onet.pl

GMINA SECEMIN

SWIETOKRZYSKIE BIURO
ROZWOJU REGIONALNEGO

12.50-13.00
Charakterystyka towaroznawcza
i zastosowanie w technologii
gastronomicznej maki i kasz- zajecia
praktyczne
Sporzadzanie zup i sosOW - zajecia
praktyczne
8.00-14.30
przerwy:
23.10.2014r. 9.30-9.40; Lucja Milej
czwartek Charakterystyka towaroznawcza 11.10-11.20:
I zastosowanie w tec_h'nglogl.l - 12.50-13.00
gastronomicznej mleka i jaj- zajecia
praktyczne
8.00-14.30
L . przerwy:
L i
piate pol Jecia praxty 11.10-11.20;
12.50-13.00
Sporzadzanie podstawowych potraw
dietetycznych - zajecia praktyczne 8-00'14-39
27.10.2014r przerwy- Elzbicta
oniedzialek 9.30-9.40; Thustochowicz
P ‘ o 11.10-11.20;
Sporzadzanie potraw potmigsnych, 12.50-13.00
barowy - zajecia praktyczne
8.00-14.30
przerwy: s
28\';?52&4" Podstawy obstugi konsumenta - zajecia 9.30-9.40; Tm]sz‘gcf:ﬁzaicz
praktyczne 11.10-11.20;
12.50-13.00
8.00-14.30
przerwy: s
29'2’2}31(;1“ Podstawy obstugi konsumenta - zajecia 9.30-9.40; T%u]sztl(f(l;)ﬁzt\?vicz
praktyczne 11.10-11.20;
12.50-13.00

Miejsce realizacji zajeé:

KAPITAL LUDZKI

NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI

Osrodek Ksztatcenia Zawodowego we Wloszczowie ul. Mtynarska 56,

26.09.2014r. Teresa Stefarnska
Kierownik GOPS Secemin

Data i podpis Beneficjenta
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